
Míchačky, mělniče, drtiče 
a procesní automaty 
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Míchačky Řezačky automatické a úhlové
E 130, G 160, U 200, V 250, K 280

Stroje pro optimální zpracování různých 
produktů

Řezačky s vysokým výkonem

Hlavní přednosti:
Hlavní přednosti:

KS míchačky jsou nabízeny ve velikostech 30 až 6 000 l

Použití v mnoha oblastech např. zpracování masa, sýrů a krmiv

Různé druhy míchacích hřídelí (šnekové, pádlové, spirálové, 
kombinované atd.)

Centrální ovládací panel pro všechny funkce stroje

Jednoduché dávkování pomocí šnekového dopravníku, překlápěče 
či pásu

Velký rozsah výkonů

Pro řezání čerstvé i zmrzlé suroviny

Možnost kombinace drtiče a řezačky v jednom stroji

Snadné čištění a vysoký hygienický standard, díky vyjmutelnému 
podávacímu šneku (automatické řezačky)

Robustní konstrukce

Řezačky automatické a úhlové
E 130, G 160, U 200, V 250, K 280

Míchačky

Drtiče

Robustní a výkonově silný

Hlavní přednosti:

Drtí zmrzlé bloky masa i sýra

Plnění drtiče pomocí vestavného zvedacího zařízení, dopravního 
pásu či šneku

Vyprazdňování drtiče do 200 l vozíku, nebo alternativě na dopravní 
pás

Maximální drtící výkon až 15 t / h

Drtič je schopen zpracovat jednotlivé zmrzlé bloky o velikosti 
900 × 500 × 200 mm (d × š × v)

Drtiče

Karl Schnell

Německo

Procesní automaty B22, B25

Multifunkční stroje pro široké spektrum použití

Hlavní přednosti:

Předmělnění, míchání, emulgování a homogenizování v jednom stroji

Objem zásobníku 300, 600, 900 a 1 400 litrů

Konstantní kvalita výsledného produktu, vysoká produktivita

Dvojitý plášť, CIP čištění, vakuování, dávkování suchých i tekutých 
přísad

Široké použití pro výrobu polévek, omáček, kečupů, majonéz a paštik

Procesní automaty
B22, B25



Mělniče
FD série

Mělniče
F série

Výrobní automaty
FVsérie

Nastřikovačky
a výrobníky láku

Pásové 
pily

Masírky, 
tenderizéry

Kutry, řezačky,
míchačky

STROJE A ZAŘÍZENÍ
PRO POTRAVINÁŘSKÝ PRŮMYSL 

Mělniče, řezačky, míchačky, 
dopravníky, narážky

Sekačky zmrzlé suroviny,
kostkovačky

Vazačky
masa

Profi tech Food s.r.o. Horní Žďár 45, 363 01 Ostrov 

Tel.: (+420) 353 844 571, 353 616 190
Email: info@profi tech-food.cz
Showroom: Bečovská 1531/6, 104 00 Praha – Uhříněves

Vakuové baličky, 
sous – vide hrnce

Balicí
stroje

Horní ŽďárOstrov
Karlovy Vary

PRAHA

Mělniče F série Mělniče FD série Výrobní automaty FV série

Ikonický průběžný kutr Inovativní rozmělňovací stroje Multifunkční stroj pro široké spektrum použití

Hlavní přednosti:
Hlavní přednosti:

Hlavní přednosti:

Předmělnění, vakuování, míchání a mělnění v jednom stroji

Konstantní kvalita výsledného produktu, vysoká produktivita

Sloučení více pracovních kroků v jednom stroji

Stejná kvalita výsledných produktů díky SPS – ovládání

Dvojitý plášť, CIP čisticí vakuový systém, dávkování vody

Použití pro výrobu paštik, tavených sýrů, omáček, dresinků apod.

Kompaktní kolmá stavba

Jednoduché a hygienické čištění

Osvědčený řezný systém

Vysoce výkonné a silné motory

Široké použití pro mělnění masa, sýrů, ovoce, zeleniny, sladkých 
výrobků a výrobků v chemickém průmyslu

Jednoduché a hygienické čištění

Vysoce výkonné motory schopné startovat při plném zatížení

Ochrana proti přetížení motoru

Pevná konstrukce kombinuje vysoký výkon, dlouholetou životnost 
a snadnou obsluhu

Kontinuální výroba

Průměr řezných hlav 150, 175 a 225 mm

www.profi tech-food.cz
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Německá rodinná společnost KARL SCHNELL vyrábí více než 
70 let stroje pro potravinářský průmysl do celého světa. 

Stěžejní obchodní aktivity jsou stroje a výrobní linky pro masné 
výrobky, krmiva, lahůdky, tavené sýry a sladké výrobky.

Stroje pro potravinářský 
průmysl 

Servis

Karl Schnell

Společnost Profi tech Food s.r.o. nabízí širokou škálu strojů 
pro potravinářský průmysl. Stroje jsou určené pro oblasti 
masné výroby, mlékárenství, zpracování ryb a pro výrobu 
krmiv pro zvířata. Naši dodavatelé patří ve svém oboru 
ke světové špičce a jejich stroje snesou nejtěžší zatížení. 
Svými dlouholetými zkušenostmi ve svém oboru nabízí 
inovativní stroje se spoustou výhod pro koncového uživatele. 
Jsou to snadná obsluha, vysoký výkon, nízké provozní náklady 
a dlouhá životnost. 

Na všechny námi dodávané stroje poskytujeme záruční 
i pozáruční servis s garancí opravy do 24 hodin, nebo dle 
dohody.
 > Prodej repasovaných strojů různých značek 
 > Generální opravy potravinářských strojů s možností 

zapůjčení náhradního stroje na dobu opravy
 > Broušení kutrových nožů, řezného složení apod.


